
JHDC2024ルール規約・スコアシート 追加修正点のまとめ
修正前 修正後

ルール規約　2.1.3競技時間と競技の流れ Q

センサリージャッジは、抽出 A及び抽出 Bの均一性と、抽出 Bのカップの味覚の評価を行
ないます。味覚の評価項目は次の 7つです。
・クリーンカップ・フレーバー・ボリューム・多様性の理解・特徴・バランス・総合

センサリージャッジは、抽出 A及び抽出 Bの均一性と、抽出 Bのカップの味覚の評価を行
ないます。味覚の評価項目は 次の 6つです。
・クリーンカップ・フレーバー・量感と余韻・質感・バランス・総合

ルール規約　9.1.2同点の場合(予選)

・「フレーバー」の得点が同点の場合、「ボリューム」の点数が高い競技者を上位とします。

・「ボリューム」の得点が同点の場合、「多様性の理解」の点数が高い競技者を上位とします。

・「多様性の理解」の得点が同点の場合、「特徴」の点数が高い競技者を上位とします。

・「フレーバー」の得点が同点の場合、「量感と余韻」の点数が高い競技者を上位とします。

・「量感と余韻」の得点が同点の場合、「質感」の点数が高い競技者を上位とします。

・「質感」の得点が同点の場合、「バランス」の点数が高い競技者を上位とします。

ルール規約　2.1.3競技時間と競技の流れ

F.競技者はリハーサル時間内に、豆を挽く(グラインド)以外のすべての競技の準備を行なう
ことができます。

G. リハーサル終了時点で違反があった場合、10点の減点が課せられます。

F. リハーサル終了時点で違反があった場合、１0点の減点が課せられます。

G.競技者はリハーサル時間内に、豆を挽く(グラインド)以外のすべての競技の準備を行なう
ことができます。 ただし、競技で使用する豆を挽いた状態で

リハーサルを終了した場合は失格となります。

スコアシート　ドリップ競技・テクニカル　加点項目

満足4点/標準的3点/やや不満2点/不満1点/許容できない0点 標準2点/不満1点/許容できない0点

スコアシート　ドリップ競技・テクニカル　加点項目 210

サーバーの攪拌 210サーバーの攪拌
※HJ評価(カップ間の差が 無い/小さい/大きい)

サーバーの攪拌（スプーンを使用して十分に撹拌したか）
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