
10月21日（月 ） 10月22日（火） 10月23日（水） 10月24日（木） 10月25日（金） 10月26日（土）

トレーニング トレーニング トレーニング 試験・リテイク 試験・リテイク 試験・リテイク

Hour

8:30-8:45AM

8:45-9:00AM

9:00-9:15AM

9:15-9:30AM

9:30-9:45AM イントロダクション 休憩

9:45-10:00AM 休憩 休憩 休憩

10:00-10:15AM 休憩 オルファクトリー

10:15-10:30AM 　（Enzymatic）

10:30-10:45AM 　（Sugar Browning)

10:45-11:00AM 休憩 休憩

11:00-11:15AM 休憩

11:15-11:30AM

11:30-11:45AM 休憩

11:45-12:00PM 休憩 オルファクトリー

12:00-12:15PM 　（Enzymatic） 休憩

12:15-12:30PM 　（Sugar Browning)

12:30-12:45PM

12:45-1:00PM

1:00-1:15PM

1:15-1:30PM

1:30-1:45PM

1:45-2:00PM

2:00-2:15PM 休憩 オルファクトリー

2:15-2:30PM 休憩 オルファクトリー  （Dry Distillation）

2:30-2:45PM 休憩  （Dry Distillation） （Aromatic Taint）

2:45-3:00PM （Aromatic Taint） 休憩

3:00-3:15PM

3:15-3:30PM

3:30-3:45PM

3:45-4:00PM

4:00-4:15PM 休憩 休憩

4:15-4:30PM 休憩

4:30-4:45PM

4:45-5:00PM

5:00-5:15PM

Qアラビカグレーダーコース　（Q Arabica Grader Combo Training-Exam）時間割　　　2019年10月21日（月）～26日（土）

センサリースキルズ

カッピング＃３
（ナチュラル）

カッピング＃１
（水洗式マイルド）

センサリースキルズ

センサリースキルズ　追試
（状況次第で不実施）

SCAカッピングフォームの説明 カッピング＃４
（アジア）

トライアンギュレーション＃３
（ナチュラル）

トライアンギュレーション＃２
(アフリカ）

カッピング＃２
（アフリカ）

カッピング＃１
（水洗式マイルド）

休憩

カッピング＃４
（アジア）

カッピング＃３
（ナチュラル）

トライアンギュレーション＃４
（アジア）

トライアンギュレーション＃１
（水洗式マイルド）

評価基準すり合わせ

昼食 昼食 昼食
筆記試験

昼食
昼食

昼食トライアンギュレーション＃４
（アジア）

追試

グリーングレーディング

休憩

グリーングレーディング説明

休憩

カッピング＃２
（アフリカ）

トライアンギュレーション＃３
（ナチュラル）

トライアンギュレーション＃１
（水洗式マイルド）

トライアンギュレーション＃２
（アフリカ）

懇親会
筆記試験

出題範囲確認

有機酸マッチングペア グリーングレーディング＆
ロースティッドグレーディング

有機酸
解説と練習

ローストI.D. ローストI.D.
オルファクトリー説明


